Feuriger Kartoffel-Brokkoli-Auflauf

Lutaten Gir ) Perggnen

3 grofle Kartofgeln Far die Sauce:

1 Brokked 172 Luiehel

172 Chile TEL  Bitter / Margarine
etwag  Cemigebrihe, ingtait TEL  Meht

172 liter Wagger 1Pk Sohwe / 8—qugqhne
300 geriehener Kige

Cewirzes Mugket, Sabs, Pefler

Zulwf‘eiiung,
o Juergt dog Woagser zum Kbchen bringen und die Cemigebrihe dozugehen Wahrenddeggen die kartoffeln
schifen und den Brobol pudsen und in Roschen schweiden. Tipp: Du kot cuch den Strunk deg okt
verwenden, wenn Du thn gut gchilst und in Wirfel gehneidegt.

o Die kortoffeln ebenfalls in Wirfel schneiden und in der Brithe %rksahen. Die KartofPetn mit einem
Schaumldffel aug- der Prihe nehmen, dann die [Srekkedirgchen kurz in der Brihe kochen. Gie goflten
noch etiag- [Bige haben. Die Chili Kein gehneiden (huiterher gut Hande wogchen), mit den kartoffeln und
dem Brekkeli in eine grofe Auflaufform geben

o fir die 563 eine Luiehel wiwfeln und in der Margarine glagiy braten. Dag Mehl dariiber gtreven und
eine Weile briunen Caggen. Dann einen halben [iter von der Cemigebrihe, in der kartoffeln und Prokkedi
gekochit wurden, hinzugeben und kurz andicken Caggen. Angchlielend die Sohne oder Gojagahme zufiigen und
die &o6f% mit Mugkat, Paprikapubrer, Sale und Pheffer gut wiirzen.

o Die 5603 in die Auflaufform geben, den kbge dariber glreuen und hei 180°C (Ober—/|fterhitze) ca. 20
— 25 min. in den ackeflen gteflen, big- der Koge gchén braun igl.

= Dazu gehmeckt unger RuceslaPegts — guten Appetit!
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