Kartoffel-Porree-Auflauf & Bratapfel aus dem Ofen

Lutaten Biar 2 Pergonen

kartoffel-Porree~huflouf Bratapfel:
500 g  Kartoffetn 2 lpget
20 ¢ Porree 2 TL Herig sder eine vegane Merndtive
300 me  Milch / S—%iqg-ql/me 1 Prige Zimt
TEL  Butter / Margarine 1 TL Ritter / Margarine
Cewirze: Mugkat, Salr Peffer nach Cegchmack: gemahlene Nigge, Roginen sder
Nach Beliehen 150 g kége. geriehen Mandeleppbitter
Zulaeniiun%
kartoffel-Porree~Aufloul:
o ie kortoffeln und den Porree in gehmale Gcheiben bz Ringe gchneiden.

Eire fugloufform mit Bitter / Margarine einfelten MngchlielRend dag Cemige in die Form gehichten, immer
aburechgefnd eine lage kortoffelscheiben und Porree. Dabei Jede Schicht einzeln mit Solz, Pleffer und Mugkat

wiirzen.
Nach [3elichen mit khge oder einer veganen Merndtive hegtreuen.

Den Auflouf mit der Mbch / Gejagahme thergielen und etiwa 30 - 40 Miniten bei 200 °C im Backsfen garen

Bratapfel:

hulauform mit eturag- Margarine einfetten

ApGel wagchen, Kerngehiuge. herauggchneiden und gtefle gie in die Aulou@form.

Migehe Gir die Fullung die Zitaten wie Roginen Mandelgplitter; Nugge., Honig und Zimt miteinander:

e stoichmatig mi. dier Wachrg Gitln

M jeden Apfel noch eine Flocke Margarine geben

I den vom Aufloufs noch heiffen Offen bei 200 °C geben und far etwa 15 = 20 Miniten hacken Mg Nachtigeh
genief3en. Cuten Appetit!

Einer Qir alle und olle fur einen! [Jegtelle Jel#t ungere Cemige~ und Figehboxen alg- %qmma@begf&e&n% Pir Dich ud
Deine Mitusirkenden. Ab- 5 oxen, die zeitgleich an einen Ort urie [irs; Verein oder Pravig geliefert werden, gibt eg-
Sonderkonditionen! |nfog auf ungerer Webgeite witer Shop: meenhegfee&ngm wiw-stadtParmde

stadtfarm
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